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Menus du  06 Mai au 05 Juillet 2024

En Septembre, En Octobre,

Restaurant scolaire 

Légende : Repas à thème Cour de coeur des enfants

Produits Bio Repas végétarien

Produits Pêche durable Produit Local

Repas végétarien Férié Férié Fermé FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 06 mai mardi 07 mai mercredi 08 mai jeudi 09 mai vendredi 10 mai lundi 10 juin mardi 11 juin mercredi 12 juin jeudi 13 juin vendredi 14 juin

Potage cultivateur
Betteraves rouges 

vinaigrette
Salade de perles au 

surimi
Concombre à la 

vinaigrette

Normandin de veau 
sauce brune

Sauté de poulet 
sauce curry

Tomate farcie sauce 
tomate

Sauté de volaille au 
paprika

Calamars à la romaine 
sauce tartare

Crousti fromage Galette végétarienne Pané fromager Nuggets de blé Omelette Galette de soja

Pommes fondantes Semoule Courgettes à la béchamel Pâtes à la sauce tomate Riz

Haricots verts Ratatouille Semoule Pommes fondantes et son rapé Julienne de légumes

Fromage du jour Fromage du jour

Yaourt nature sucré Entremet chocolat Fromage blanc sucré Fruit de saison Suisses aux fruits Gateau maison

FAL
SE

FAL
SE

FA
LS
E

Repas Américain FAL
SE

FAL
SE

lundi 13 mai mardi 14 mai mercredi 15 mai jeudi 16 mai vendredi 17 mai lundi 17 juin mardi 18 juin mercredi 19 juin jeudi 20 juin vendredi 21 juin

Salade verte au mais Carottes rapées 
vinaigrette

Tomate vinaigrette Coca cola Macédoine de légumes Céléri façon rémoulade

Émincé de volaille à 
la crème

Pâtes bio façon 
carbonara

Omelette Colin sauce crème Nuggets de volaille Pâtes bolognaise 
végétarienne

Roti de porc froid Gratin de poisson 
aux petits légumes

Nuggets de blé Boulettes végétarienne Pané fromager Nuggets végétariens Pané moelleux Boulettes végétariennes

Purée au lait et son rapé Blé sauce provençale Riz pilaf Brocolis à la 
béchamel

Potatoes et son rapé Salade de riz composée Purée au lait

Fromage Fromage Fromage du jour

Liégeois chocolat Fruit de saison Gateau du chef Compote pomme abricot Donut's Flan saveur vanille Biscuit Cake maison du chef

Lundi de Pentecôte - Férié FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

FAL
SE

lundi 20 mai mardi 21 mai mercredi 22 mai jeudi 23 mai vendredi 24 mai lundi 24 juin mardi 25 juin mercredi 26 juin jeudi 27 juin vendredi 28 juin

Céleri façon rémoulade Saucisson à l'ail Salade mikado Tomate vinaigrette Paté de campagne et 
son cornichon

Beignet de chou fleur Salade composée

Quenelle de volaille à la 
béchamel

Carbonade de porc Waterzoi de poisson Crousti fromage Couscous Pâtes façon 
carbonara

Poisson pané sauce 
tartare

Boulette au curry Nuggets de blé Omelette Boulettes végétariennes Omelette Nuggets de blé

Pommes fondantes et 
son chou fleur persillé

Purée de pommes de 
terre et carottes

Riz et sa brunoise à la 
crème

Purée de pommes de 
terre et légumes

Semoule et Légumes 
couscous

et son rapé Riz safrané et Carottes 
vichy

Fromage Camembert

Mini choux vanillé Gaufre Bourdon Liégeois à la vanille Yaourt sucré Bio Compote de fruit Fromage blanc sucré Roulé à l'abricot

FAL
SE

FAL
SE

Menu eco responsable Repas des vacances
lundi 27 mai mardi 28 mai mercredi 29 mai jeudi 30 mai vendredi 31 mai lundi 01 juillet mardi 02 juillet mercredi 03 juillet jeudi 04 juillet vendredi 05 juillet

Concombres à la 
vinaigrette

Potage crecy Melon Betteraves rouges

Paupiette de volaille 
sauce forestière

Noisette de boeuf aux 
épices

Crousti fromage Filet de poisson 
meunière

Penne au saumon Omelette Raviolis et son rapé Jambon blanc

Pané fromager Boulettes végétariennes Omelette Penne au  fromage Raviolis végétariens Crousti fromage

Pâtes et son rapé Semoule et sa ratatouille Pommes de terre 
rissolées sauce tomate

Riz pilaf Poireaux à la 
crème

Rapé Boulgour et sa fondue 
d'épinards

Salade de pâtes à 
l'italienne

Vache qui rit Bio Fromage de chèvre Fromage de bergues Fromage Fromage blanc aux fruits 
et son gâteau au 

chocolatBiscuit Fruit de saison Crème chocolat Fruit au sirop Fruit de saison Yaourt fermier Compote de fruits

FAL
SE

FAL
SE

lundi 03 juin mardi 04 juin mercredi 05 juin jeudi 06 juin vendredi 07 juin

Salade verte et 
croutons

Friand à la viande

Friand au fromage

Pané moelleux Penne façon 
bolognaise

Jambon blanc Filet de poisson à la 
provençale

Gratin de pomme de 
terre et sa salade

Bolognaise végétarienne Omelette Galette végétarienne

et son rapé Purée de brocolis Riz bio et carottes 
persillées

Fromage du jour Carré frais

Compote de pomme Mousse chocolat Yourt fermier Beignet chocolat 
noisette

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.


